
Brasserie de Kanunnik

 Onze brasserie ademt de klassiekerijke kloostersfeer, maar
dan gevat in een hedendaagse monnikspij. Zoals de

keukenbroeders vroeger zeer gezondekloostermaaltijden
bereidden, zo leggen onze hedendaagse koks nu hun ziel en

zaligheid in onze gerechten. Uiteraard met seizoensgebonden
producten uit onze streek.

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/vrouw !



Voorgerechten

Hert | Kastanje| Friseé | Sinaasappel | Salie                               
Carpacciovan hert met gepofte kastanje, frisée,
sinaasappelrasp, salie en salieolie

Wild zwijn | Pastinaak | Paksoi | Soja | Sereh                              
Dun gesnedenwild zwijn procureur met pastinaak crème,
paksoi, en sereh olie

Graved Lax | Chioggia biet | Tartaar | Limburgse
Mosterd             
Huis gedroogdetartaar van zalm met Mezuna, chioggia biet,
crèmevan mosterd

Provolone | San Marzano | Tijm | Balsamico                                
Provolone(kaas) gegratineerd uit de oven met tijm, honing
en balsamicogeserveerd met brood

Oesterzwam | Mierikswortel | Kruiden
Carpacciovan oesterzwam, verse kruiden en mierikswortel
mayonaise

Soep

Limburg | Erwt | Soep                                                               
Limburgseerwtensoep met roggebrood en kruidenolie

Dag | Soep                                                                                
Verassing van de chef, informeer bij ons personeel

€ 14,90

€ 14,90

€ 13,90

€ 12,90

€12,90

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/vrouw !

€ 8,90

€ 7,90



Hoofdgerechten

Hollandse Biefstuk | Paddenstoel | Gepofte ui                                                     
Biefstuk met gebakken koningsoesterzwam, gepofte ui
 
Hert | Ragout | Witlof
Huisgemaakte hertenragout met witlof sla

Rouleau | Hoender| Heksenmix | Truffel                                                                          
Huisgemaakte rouleau van hoenderfilet met heksenmix,
truffel, seizoensgroenten

Kabeljauw | BeurreBlanc | Pompoen
Kabeljauwmet beurre blanc met ratatouille pompoen

Burger | Colosso |Zuurkool | Gekarameliseerdeui  
Broodjehuisgemaakte runderburger met blauwader kaas,
gekarameliseerde ui, zuurkool en BBQ-saus

Burger | Spinazie| Vegan                     
Broodjehuisgemaakte spinazie burger met botersla, tomaat,
augurk en vegan mayonaise

Risotto |Paddenstoel | Truffel | Vegan
Risotto met gebakkenpaddenstoelen en een vleugje truffel

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/vrouw !

€ 26,90

€ 24,90

€26,90

€25,90

€22,90

€ 22,90

€22,90

Aardappelgarnituur vrij te kiezen:

Verse friet of
Roseval aardappel met tijm



Iets te vieren?
Een cadeaubon van Abdij Hotel Rolduc

brengt de mooiste herinneringen!

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/vrouw 

Desserts

Tiramisu | Chocolade | Fruit
Klassieke tiramisu met chocolade ijs en fruit

Crème Brûlée | Framboos | Vanille ijs                                                                     
Crème Brûlée met framboosen vanille ijs

Vrouw |Vanille |Chocolade
Klassieke dame blanche met vanille ijs, warme chocolade
saus, slagroom 

Sorbet | Coulis | Munt                                                                                    
Citroen & limoen, aardbei & mango sorbetijs met munt en
zwart bessen coulis

Speciale koffie  (niet inbegrepen in menu's)
Limburgse koffie (Elske)
Irish Coffee
Italian Coffee
French Coffee

€  8,90

€   8,90

€   8,90

€   7,90

Rolducer kaasplank
Oudwijker Cigno- een roodflora kaas naar traditioneel
Taleggio recept maar met Nederlandse koemelk
Oudwijker Colosse- een blauwschimmel van buffelmelk
smeuïg en romig met hier en daar een kristalletje
Geitenkaas van “de Bokkesprong”- de Cabriblanc is een
"brie-achtige"  witschimmelkaas
Hervekaas-  een traditioneel Limburgse stinkkaas
Garnituren:  stroop uit Schinnen, druiven, Pane Carasatu

€  15,90

€  7,50


