rogserie

Onze brasserie ademt de klassieke rijke kloostersfeer, maar dan
gevat in een hedendaagse monnikspij. Zoals de keukenbroeders
vroeger zeer gezonde kloostermaaltijden bereidden, zo leggen onze
hedendaagse koks nu hun ziel en zaligheid in onze gerechten.
Uiteraard met seizoensgebonden producten uit onze streek.

A |a carte - menu

*Prijzen kunnen variéren afhankelijk van seizoensproducten en beschikbaarheid.

*Indien u allergieén heeft of speciale dieetwensen, gelieve dit te melden aan uw gastheer of gastvrouw!
Onze gerechten kunnen sporen van noten en allergenen bevatten.
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Voorgerechten
Carpaccio van het Limburgse Heuvelland rund
Truffelcreme | broad beans | rucola | Grano Padano | kappertjes

| tomaatjes

Gerookte eend
Suikerbrood | pate mousse | ingelegde rode uien | Glihweingel

Gegratineerde Zeeuwe mosselen
Lichte knoflookroomsaus | Gruyerekaas | fijngesneden prei

Wafel van rode biet
Geitenkaas creme | walnoten | bietengel

Soep

Pompoensoep
Appel | zoetzure pompoen | geroosterde pompoenpitten

Cappuccino van bospaddenstoelen
Madeira room | kervel

€14,00

€1550

€1450

€1350

€850

€950

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/ -vrouw.
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Hoofdgerechten

Gebakken biefstuk €26,50
Cognac-pepersaus | verse friet | Hollandse groenten

Gebakken eendenborst €2750
Sinaasappel-tijmsaus | aardappelgratin | Hollandse groenten

Heilbot met een Limburgse mosterdkorst €26,50
Mossel venkelsaus | aardappelgratin | Hollandse groenten

Ravioli van scampi €2450
Tuinkruidensaus | rucola | gepofte tomaatjes

Hamburger van paddenstoelen €2350
Truffelcreme | gebakken champignons | rucola | verse friet

Vegan stoofpotje van Plant-kip (VEGAN) €2150
Pastinaak | wortel | champignons

Bierburger €2150
100 % rundvlees | huisgemaakt broodje | huisgemaakte biermosterd |
gekarameliseerde uien | cheddarsaus | frietjes

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/ -vrouw.
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Dessert

Drie keer chocolade €1050
Chocolade mousse | chocolade brownie | witte chocolade ijs

Pannacotta van speculaas €1050
Huisgemaakte pepernoten | stroopwafelijs | compote van
sinaasappel en citroen

Dame Blanche €950
Vanille ijs | warme chocolade saus | slagroom

Assortiment van kaas €1450

Speciale koffie €750
Limburgse koffie (Elske)

Irish Coffee (Jameson)

[talian Coffee (Amaretto)

French Coffee (Grand Marnier)

Heeft u een allergie of dieetwens, meldt het bij uw gastheer/ -vrouw.




