rogserie

Unser Restaurant strahlt die klassische, reiche Klosteratmosphare
aus, jedoch eingehtillt in ein zeitgemafes Ménchsgewand. So wie
die Kiichenbriider friiher sehr gesunde Klostermahlzeiten
zubereiteten, geben unsere heutigen Kéche nun ihre ganze Seele in
unsere Gerichte, natirlich mit saisonalen Produkten aus unserer
Region.

A |la carte - Mend

*Preise konnen je nach saisonalen Produkten und Verfuigbarkeit variieren.
*Wenn Sie Allergien oder spezielle didtetische Wiinsche haben, informieren Sie bitte Ihren Gastgeber
oder Ihre Gastgeberin!
Unsere Gerichte konnen Spuren von Nussen und Allergenen enthalten.
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Vorspeisen

Carpaccio vom Limburgischen Heuvelland-Rind
Triffelcreme | Samenmix | Rucola | Grano Padano | Kapern |
Kirschtomaten

Pulled Chicken Tostada
BBQ-Sauce | Frihlingszwiebeln | Cranberries

Duo von Norwegischem Lachs

In roter Bete marinierten und gegarten Lachs | Lachs-Terrine |
Dillcreme | Stifssaure Fenchel

Ziegenkdse Creme Brilee

Roggenbrot-Crunch | Walnisse | Rote Bete

Suppe

Cremige gerducherte Pastinaken-Suppe
Vegan | Verfeinert mit Triiffel | Gerostete Kiirbiskerne

Limburger Senfsuppe
Bacon-Crumble | Fein geschnittener Schnittlauch

€ 1450

€ 14,00

€ 1550

€ 14,00

€ 850

€ 950



Hauptgerichte

Confitierte Entenkeule € 2750
Thymiansauce | Hollandisches Gemise | Sauerkrautstampf

Irisches Rinder-Ribeye € 3250
Pilze in Rolduc-Biersauce | Hollandisches Gemise
Frische Pommes

Kabeljau in Langoustinesauce € 3250
Hollandisches Gemiise | Kartoffelmousseline

Scampi in scharfer Tomatensauce € 2550
Hollandisches Gemise | Frische Pommes

Pilz Wellington € 2650
Vegetarisch | Karottensauce | Hollandisches Gemise
Kartoffelmousseline

Hausgemachter Gemiiseburger € 2350
100% vegan | Rotkohl-Coleslaw | BBQ-Sauce | Rucola |
Frische Pommes mit veganer Mayonnaise

Limburger Hamburger € 2500
100% Rindfleisch | Hausgemachtes Brotchen | Stifes Fleisch |
Bierzwiebeln | Frische Pommes




Desserts

Weifte Schokoladenmousse
Pistazieneis | Himbeergelee | Dulce de leche

Kirschbavarois
Kirschkompott | Zimteis | Lebkuchen-Crunch

Dame Blanche
Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagsahne

Kiseauswahl

Kletzenbrot | Niisse | Limburgische Apfelmarmelade |
Trauben

Speciale Kaffee

Limburgse Kaffee (Elske)
Irish Coffee (Jameson)
Italian Coffee (Amaretto Disaronno)

French Coffee (Grand Marnier)

€ 1250

€ 11,50

€ 1150

€ 1450

€ 950




