ragserie

Unser Restaurant strahlt die klassische, reiche Klosteratmosphare
aus, jedoch eingehdillt in ein zeitgemafses Ménchsgewand. So wie
die Kiichenbriider friiher sehr gesunde Klostermahlzeiten
zubereiteten, geben unsere heutigen Kéche nun ihre ganze Seele in
unsere Gerichte, nattirlich mit saisonalen Produkten aus unserer
Region.

A |la carte - Menl

*Preise konnen je nach saisonalen Produkten und Verfiigbarkeit variieren.
*Wenn Sie Allergien oder spezielle didtetische Wiinsche haben, informieren Sie bitte Ihren Gastgeber
oder lhre Gastgeberin!
Unsere Gerichte konnen Spuren von Nissen und Allergenen enthalten.




Vorspeisen

Carpaccio vom Rind aus dem Limburger Heuvelland € 1500
Triffelcreme | Samenmix | Rucola | Grano Padano | Kapern |
Kirschtomaten

Melonen-Gazpacho-Creme € 14,00
Gemischte und marinierte Cherrytomaten | Mozzarella |

Avocado

Makrele mit knusprigem Papadum € 1550

Makrelen-Rillette | Fein geschnittene griine Spargel | Joghurt-
Dressing | Dillsl

Suppe

Gerdstete Paprikasuppe € 950
Ziegenkdse | Guacamole

Gelbe Karottensuppe € 9,00
Fein geschnittenes Freilandhuhn | Passionsfrucht | Kokosmilch




Hauptgerichte

Rumpsteak (Lady-Steak 180 g) € 29,00
Pfefferrahmsauce oder Krauterbutter | Saisongemdiise | Frische
Pommes frites

Rumpsteak (Men-Steak 250 g) € 34,00
Pfefferrahmsauce oder Krauterbutter | Saisongemiise | Frische
Pommes frites

Schmorgericht .Abdij Rolduc” € 2550
Kalbfleisch geschmort in Abteibier | Saisongemiise | Kleine

Kartoffeln

Limburger Art Hamburger € 2500

100 % Rindfleisch | Brioche-Brotchen | Sauerbraten |
Bierzwiebeln | Geschmolzener Cheddar | Frische Pommes
frites

Hausgemachter Zucchiniburger € 2350
Mango - Aioli | Gebratene Champignons | Brioche-Brotchen |
Mesclun | Tomate | Frische Pommes frites

Jackfruit-Sauerbraten auf Limburger Art (VEGAN) € 2200
Hausgemacht | Kleiner Salat | Frische Pommes frites

Wolfsbarsch in Beurre blanc mit schwarzem Knoblauch € 2900
Saisongemise | Gnocchi

Lachsfilet in Sauce Hollandaise € 29,00
Saisongemiise | Gnocchi
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Desserts

Honigbier-Panna Cotta
Baileys-Ananas | Mangosorbet

Créme briilee aus Zartbitterschokolade
Weifte-Schokolade-Eis | Baiser-Crunch | Erdbeeren

Dame Blanche
Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagsahne

Kdseauswahl
Kletzenbrot | Nisse | Limburgische Apfelmarmelade |
Trauben

Speciale Kaffee

Limburgse Kaffee (Elske)
Irish Coffee (Jameson)
Italian Coffee (Amaretto Disaronno)
French Coffee (Grand Marnier)

€ 950

€ 1250

€ 1150

€ 1450

€ 950




