
 Onze brasserie ademt de klassieke, rijke kloostersfeer, maar dan
gevat in een hedendaagse monnikspij. Zoals de keukenbroeders

vroeger zeer gezonde kloostermaaltijden bereidden, zo leggen onze
hedendaagse koks nu hun ziel en zaligheid in onze gerechten.
Uiteraard met seizoensgebonden producten uit onze streek. 

Lunch

Brasserie Rolduc

*Prijzen kunnen variëren afhankelijk van seizoensproducten en beschikbaarheid.
*Indien u allergieën heeft of speciale dieetwensen, gelieve dit te melden aan uw gastheer of gastvrouw! 

Onze gerechten kunnen sporen van noten en allergenen bevatten.



Kloosterbrood

Kloosterbrood Heuvelland Carpaccio      16
Truffelcreme | Rucola | Parmezaan | Snoeptomaatjes

Kloosterbrood Tonijnsalade     15,50
Huisgemaakte tonijnsalade | appel | zoetzure komkommer
                      
Kloosterbrood Eiersalade    VEGA     15,50                                              
Huisgemaakte eiersalade | Goudse Kaas | Kerriecrème 

Supplement glutenvrij brood ipv Kloosterbrood 2,25 

Soep     8,50
Wisselende soep van de dag met brood en roomboter

Salades

Salade gerookte zalm     16,50
Gerookte zalmsnippers | tomaat | komkommer | limoen crème

Caesar Salade     16,50
Kippendij | Bacon | Ei | Parmezaan | Ansjovisdressing | Croutons

Salade Nicoise Vega     17
Zoete aardappel | sperziebonen | gepocheerd ei | olijven | croutons



Warme gerechten

Stoofpotje Abdij Rolduc     19,50
Kalfsvlees gesmoord in Abdij bier | verse frieten | salade

Limburgs Zuurvlees     19,50
Huisgemaakt zuurvlees | verse frieten | salade

Jackfruit zuurvlees op Limburgse wijze (VEGAN)     19,50
Huisgemaakt | kleine salade | Verse frieten

Bourgondische rundvleeskroketten     12,50
2 kroketten | Kloosterbrood | Mosterdmayonaise | salade



Borrelhapjes (van 12.00 tot 17.00 uur)

Bitterballen     12
8 stuks

Bittergarnituur     10
8 stuks

Oesterzwam hapjes (VEGA)     10
8 stuks

Portie Kaas & Worst     10
Mosterd

Nacho's overbakken met kaas     14
Guacamole | crèmefraiche| chilisaus


