FERSTER WEIHNACHTSTAG
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VORSPEISEN

. Reh-Roastbeef | Knollensellerie |
Champignons

. Hausgerducherter Lachs | Dillcreme |
Gurke

. Rote-Bete-Carpaccio | Curriecreme |
junger Feldsalat

SALATE

. Belgischer Endivien-Salat | Orange |
Nussmischung

. Limburger Rindfleischsalat | Ei |
Schnittlauch

. Thunfischsalat | frischer Apfel | Tomate

SUPPEN

. Ochsenschwanzbriihe | fein geschnittenes
Gemuse | Freilandhuhn | Madeira
. Waldpilzsuppe | Fruhlingszwiebel

GARNITUREN

. Kartoffelgratin, kleine Kartoffeln mit
Petersilie und frische Pommes

« Zucchini, grine Bohnen, Karotten,
Paprika und Rote Bete

HAUPTGERICHTE

. Coq au Vin (Huhnereintopf)

. Truthahn mit Rotweinjus

. Doradenfilet mit Buttersauce

. Schweinefilet mit Stroganoff-Sauce
. Linguine mit Triffelrahmsauce

NACHSPEISEN

« Auswahl von vier europédischen
Késesorten | Sirup | Trauben | Nusse
Brot

. Vanilleeis | Kirschsofie |
Schokoladensofie

. Verschiedene Sorten Bavarois

.« Mini Créme Brualée

. Milch- und weifle
Schokoladenmousse

. Schokoladenbrunnen | frisches Obst |
Waffeln | Marshmallows



