FRSTER WEIHNACHTSTAG

SUPPE

. Kurbissuppe (am Tisch serviert)

VORSPEISEN

. Rindercarpaccio mit Truffelmayonnaise

« Entenrillettes mit Rotzwiebel-Compote

. Wildpastete mit Preiselbeeren

. Gerdaucherte Makrele mit Dillsofie

. Salat Val-Dieux mit Walniissen und
Feigenkompott

. Pastasalat mit Pesto und Kirschtomaten

HAUPTGERICHTE

« Wildgulasch

. Zarte Hahnchenschenkelsticke in
Rolduc-Biersauce

. Lachsfilet mit Weiflweinsauce

. Wolfsbarschfilet mit Safransauce

. Risotto mit Waldpilzen

GARNITUREN

. Kartoffelkroketten und cremiges
Kartoffelpiree

. Erbsen, gelbe Karotten,
Champignons und Blumenkohl

NACHSPEISEN

« Omelette Sibérienne
. Hausgemachter Eistorte mit Baiser



